SAUERBRATEN

nach Hausfrauenart,
in der leckeren Beize

Serviervorschlag.

Unsere Zubereitungsempfehlung:

Den Braten aus der Lake entnehmen und in einer Pfanne/Topf
von allen Seiten anbraten. AnschlieBend mit Wasser und Essig
libergieBen und den Braten fiir 2 Stunden kécheln lassen.

Unser Beilagentipp —»
Hausgemachte Kl6Be
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Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen 3hnlich. Serviervorschlag.



c%egwm/@ﬂ Wo’s schmeckt ist...

RDD”ZENT Auf Wunsch erhalten Sie unsere frischen
Fleischwaren gewlirzt oder mariniert.

SCHWEIZER ROLLCHEN WIENER MIT KALBFLEISCH
zarter Schweinerlicken, gefiillt mit wiirzigem Schweinemett im zarten Saitling, knackig im Biss,
und geriebenem Kase, €/kg nach traditioneller Rezeptur, €/100g

AHGENTINISCHESRINDEH: SCHWEINEFILET ELSASSER RAUCHERBRATEN

HUFTSTE AK gut abgehangen, zart das zarteste Stlick vom Schwein, ideal aus der Schweineschulter, ohne Knochen,

und mager, auf Wunsch gewiirzt, €/kg als Medaillons zum Kurzbraten, €/kg goldgelb geréuchert, mild gesalzen, €/kg

CORDON BLEU i HAHNCHENSCHENKEL HAUSSALAMI

vom Schwein, gefiillt mit Kochschinken ohne Riickenteil, natur oder gewdirzt, traditionell hergestellt,
und Ké&se, pfannenfertig paniert, €/kg Handelsklasse A, €/kg wiirzig im Geschmack, €/100g
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ZWIEBELMETTWURST DELIKATESS SCHWARZWALDER
vom Schwein, 150-g-Stiicke, METZGERSCHINKEN cxtra mager, BAUERNSCHINKEN it dem

fir die herzhafte Brotzeit, €/100g

mild gesalzen, saftig im Biss, €/100g besonderen Rauchgeschmack, €/100g

Fiir Druckfehler keine Haftung. Abbildungen &hnlich. Serviervorschlag.



